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INSTRUGAO N° 004/2025

DISPOE SOBRE NORMA TECNICA PARA
GRANJAS AVICOLAS E UNIDADES
BENEFICIAMENTO DE OVOS E DERIVADOS.

O PREFEITO LAERCIO ANTONIO CIPRIANO NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N° 2539/2023 E O DECRETO N° 190/2023 QUE DISPOE SOBRE O
SERVIGO DE INSPEGAO SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - SIM/POA,
RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES NORMAS TECNICAS PARA OVOS E DERIVADOS

Art. 1° — Os estabelecimentos de ovos e derivados devem estar instalados:

|.  Estar distantes de criagdes (estabulos, pocilgas, apriscos, capris, avirios e coelheiras), ou
outras fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou poluentes de qualquer natureza, a
uma distancia aproximada de 50 (cinquenta metros).

Il.  Instalados em terreno cercado, afastado dos limites de vias publicas em no minimo 05 (cinco)
metros e dispor de area de circulagéo suficiente que permita a livre movimentagéo dos veiculos
de transportes.

lll.  Estabelecimentos ja instalados que ndo dispuseram do afastamento regulamentar das vias
publicas, poderdo ser liberados desde que, os setores de recepgéo e expedi¢do ndo estejam
voltados diretamente para via publica.

Art. 2° - Todos os estabelecimentos de ovos e derivados devem dispor de:

I.  AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para atender as
necessidades de limpeza e higienizagdo em todos seus setores, inclusive equipamentos e das
dependéncias sanitarias, tomando como referéncia a necessidade de 0,6 litro de agua para
cada duzia de ovos e que atenda as disposigdes seguintes:

a) Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria em quantidade
suficiente para atender as necessidades do setor.

b) Adagua deve possuir pressao suficiente para que haja uma perfeita limpeza e higienizagao.

c) E necesséria a cloragdo no sistema de abastecimento de 4gua quando o abastecimento
for proveniente de pogos, pogos artesianos, nascentes ou outras fontes que nao da rede
publica.

[l.  SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de dejeto e dimensdes
condizentes com o volume produzido, condizente com o volume produzido e atendendo as
seguintes recomendagoes:

a) Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de sistema de esgotos
apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o refluxo de cheiros e a entrada
de roedores e outras pragas.

b) Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural as aguas residuais
provenientes da higienizagdo do estabelecimento devem ser canalizadas em sistema

Para verificacdo e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.
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fechado até o destino apropriado, localizado distante € de modo a evitar o mau cheiro e a
proliferagéo de insetos.

c) As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de tratamento de agua
indicado para o tipo do estabelecimento.

. INSTALAGOES em quantidade, dimensées e localizagdo, condizentes com o tipo de atividade
a ser executada no local, que, para cada espécie, preencham as condigbes a seguir
especificadas:

1) PARA ESTABELECIMENTOS DE “OVOS IN NATURA”:

Setor de recepcéo e deposito de ovos sujos.

Setor de lavagem, ovoscopia, classificagdo e embalagem de ovos limpos.

Setor para deposito de ovos prontos.

Setor de expedigao de ovos prontos.

Setor de depdsito de embalagens vazias.

Vestiarios e sanitarios.

) Além dos setores acima, os estabelecimentos que fazem reaproveitamento das bandejas
sujas (vindas dos galinheiros) para recoleta de ovos, devem ter um setor especifico com
equipamento adequado para lavagem, higienizagéo e desinfecgdo das mesmas.

eeccze

Obs.: E PROIBIDO o reaproveitamento das bandejas sujas para a embalagem de ovos
prontos (lavados, ovoscopiados e classificados).

2) PARA ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS:

a) Setor de recepgdo e separagdo de ovos com dculo para comunicagéo com o interior da
industria.

Setor de cozimento, descasque, resfriamento ou desidratagao de ovos.

Setor de envase e esterilizag&o.

Setor de rotulagem, acondicionamento, deposito de produtos prontos e expedigao.

Setor de deposito de embalagem vazias como: vidros tampas, caixas, sacos plasticos, etc.
Setor de deposito de aditivos e condimentos.

) Vestiario e sanitarios.
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Obs.: Todas as instalagdes devem ter tamanho suficiente e fluxo adequado para que néo haja
contato entre o produto pronto e a matéria prima ainda n&o inspecionada.

Para verificacao e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.

IV.  UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e suficientes para a execugéo dos trabalhos de
cada setor, bem como para produgao de vapor e/ou agua quente com capacidade suficiente as
necessidades e caracteristicas do estabelecimento.

§ 1° Compreende-se por utensilios, para efeito do item anterior: caixas, bandejas, facas,
chairas, mesas, ganchos, entre outros e devem ser:

a) De material impermeavel e resistente (proibido madeira)
b) De superficie lisa que permita facil lavagem e desinfecgao.
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§ 2° Compreende-se por equipamentos para efeito do item 4: tanque, maquina classificadora,
ovoscopio, fogdo, fogareiro, balanga, maquina de descasque, desidratadores entre outros e
devem ser:

a) Em numero e tamanho (capacidade) suficiente para atender a demanda do
estabelecimento

b) De material impermeével, resistente, de facil lavagem e higienizag&o, sendo
que aqueles que entram em contato direto com a matéria prima ou produtos
em fabricagdo do tipo inoxidavel;

c) De tecnologia adequada a respectiva utilizagao.

V. ILUMINAGAO natural abundante em todas as dependéncias do estabelecimento. Caso haja
necessidade, a iluminagdo deve ser complementada através de luz fria, com lampadas
devidamente protegidas, sendo vedada a utilizagdo de qualquer tipo luz colorida.

VI.  VENTILAGAO natural abundante em todas as dependéncias do estabelecimento, a fim de
manter a temperatura interna em niveis adequados as operagdes realizadas. Caso haja
necessidade, a ventilagdo deve ser complementada através da climatizagdo da dependéncia via
condicionadores de ar, exaustores ou outros.

VIl PATIOS- devidamente pavimentados de modo a se evitar a formagao de poeiras ou barro,
permitindo-se o revestimento primario desde que com bom acabamento, e que atenda a
finalidade.

Art. 3° - Todos os estabelecimentos de abate devem possuir:

I.  PISO de material impermeavel, resistente a corrosao e a abrasdo, antiderrapante, de facil
limpeza e desinfecg&o, com inclinagéo suficiente (2%) em direcéo aos ralos e canaletas, de
maneira a facilitar 0 escoamento das aguas residuais. Quando o escoamento for através de
canaletas, estas devem ter o fundo céncavo.

Il.  PAREDES em alvenaria, lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil lavagem
e desinfecgao.

a) Os angulos entre paredes e entre pisos e paredes devem ser arredondados, de maneira que
ndo permitam o acUmulo de sujidades.

b) Nos setores onde haja manipulagao de produtos comestiveis nao é permitido o uso de tinta
descamavel.

lI.  FORRO de material de facil lavagem e higienizagéo, resistente a umidade e vapores e
construido de forma a evitar acumulo de sujeiras. Caso a cobertura seja metalica ou em
fibrocimento assentado sobre estruturas metalicas ou de concreto, ndo ha necessidade de
forro, porem deve oferecer perfeita vedagao.

IV.  JANELAS metélicas dotadas de protecdo contra insetos, através da instalagdo de telas
milimétricas ou outro sistema também eficiente. Os parapeitos e/ou beirais das janelas devem
ser chanfrados de maneira que néo permitam o acumulo de agua e sujidades.

Para verificacdo e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.
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V. PORTAS construidas de material impermeéavel sendo as externas dotadas de protegao contra
vetores e pragas, através da instalagdo de telas milimétricas ou outros meios eficientes e
sistema de fechamento automatico.

VI.  FUNCIONARIOS em nimero suficiente para atender as necessidades do estabelecimento
conforme seu tamanho e capacidade, e quando em atividade devem estar trajando uniforme |
completo, composto de calga, avental, gorro e botas tudo em cor clara. i

a) Acesso de funcionarios deve: :

1. Ser Unico e preferencialmente através de vestiario;
Ser provido de pedilivio ou tapete desinfetante na entrada do setor operacional construidos
ou localizados de forma e tamanho tais que n&o permitam que se pule por cima do mesmo.
3. Ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizagdo quando o acesso néo for via 3
vestiario. 3
b) Deve ser prevista uma porta em local apropriado com a finalidade exclusiva para o acesso de
equipamentos, e esta porta deve permanecer fechada quando néo estiver sendo utilizada
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VIIl.  VESTIARIOS/SANITARIOS devem ser:

a) Em tamanho e nimero suficiente conforme a quantidade de funcionarios do estabelecimento,
bem como separado por sexo, segundo a legislagao especifica;

b) Providos de vaso sanitario com tampa, papel higiénico, chuveiro, pias (preferencialmente de
acionamento automatico), toalhas descartaveis, cestas coletoras com tampa de acionamento
automatico sem contato manual, saboneteiras para sabao liquido neutro, inodoro, bancos e
armarios para guardas de roupas e objetos pessoais;

c) Os vestiarios devem ser equipados com dispositivo para guarda individual de pertences que
permitam separagdo da roupa comum dos uniformes de trabalho;

d) Localizados preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial ou entreposto ndo sendo
permitido haver acesso direto entre as instalagfes sanitérias e as demais dependéncias do g
estabelecimento;

e) Quando os sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos ao estabelecimento, o acesso deveréa
ser pavimentado com material que permita lavagem e higienizagéo e ndo deve passar por
areas que oferegam risco de contaminagdo de qualquer natureza. Devera ser provido de
cobertura para os dias de chuva.

Para verificacao e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.

Todo estabelecimento de ovos e derivados, para serem registrados no SIM/POA, devem
possuir basicamente 01 (uma) ZONA SUJA, 01 (uma) ZONA LIMPA E ANEXOS

Art. 4°- A ZONA SUJA ¢ composta de:
a) Setor de recepgdo de ovos e depdsito de ovos sujos vindos do galinheiro que deve ser

separados através de mureta ou meia parede das demais areas do estabelecimento, e ser
constituido:
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1. Local apropriado para recepgéo de ovos;
2. Prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operagéo de descarga dos ovos;
3. Local apropriado para lavagem e desinfecgdo de bandejas plasticas (caso sejam
utilizadas);
4. Local apropriado para deposito de bandejas plasticas limpas;
5. A comunicagao da recepgéo de ovos para o interior do estabelecimento devera ser feita
através de um éculo.
O local para higienizagéo de bandejas deve ser constituido por uma sala anexa, com acesso
independente da industria ou entreposto e possuir equipamento necessario para a finalidade.

Art. 5°- ZONA LIMPA é composta pelos setores de manipulagao para classificagdo ou industrializagao de

0ovos.

Art. 6°- ANEXOS

a)

b)

Sé&o considerados como anexos fundamentais ao funcionamento do estabelecimento de ovos:
setor para deposito de bandejas plasticas limpas, sanitarios e vestiarios.
Sé&o considerados como anexos opcionais: escritdrio, refeitorio, oficina, lavadouro de veiculos.

Art. 7°— A AREA INDUSTRIAL de um estabelecimento de ovos e derivados pode ser constituida conforme
sua atividade:

Setor de depdsito de ovos vindo da granja;

Setor de lavagem, ovoscopia e classificagdo de ovos, devendo dispor também de pia,
saboneteira liquida e toalha descartavel para higienizagao das maos.

Setor de cozimento, descasque e resfriamento.

Setor de envase e esterilizagao.

Setor de rotulagem e embalagem.

Setor de deposito de produtos prontos e expedigéo.

Setor de deposito de condimento e aditivos.

Setor de deposito de embalagem vazias, tampas, vidros, bandejas, caixas e rétulos.
Vestiério e sanitarios.

Os diversos setores que compde a indUstria devem:

Estarem dispostos em uma sequéncia adequada com a finalidade de que nao haja retorno
nem cruzamento de matéria prima ou produtos em elabora¢&o com produtos prontos;

Ser de tamanho adequado a sua destinagao;

Ter iluminag&o e ventilagéo naturais e artificiais suficientes;

Ser de paredes lisas, claras e revestidas de material impermeavel de facil limpeza e
desinfecgao;

Ter pisos impermeaveis, antiderrapantes e de facil higienizagao;

Ser dotados de equipamentos suficientes e adequados as necessidades do setor tais como:
maquina para lavagem, ovoscopia € classificagdo de ovos; fogéo para cozimento, maquina
para descasque, tanques, desidratadores, embaladeira, balangas e mesas, efc.

Para verificacdo e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.
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Art. 8° - SETOR DE CONDIMENTOS E ADITIVOS

a) Situar-se em posicdo adequada a atender as diversas etapas de manipulagado e comunicar-se
com o interior do estabelecimento através de porta desde que a comunicag&o com exterior
seja feita através de dculo;

b) Ser dotado de prateleiras e/ou estrados apropriados para guarda e conservagao dos produtos
ali armazenados;

c) Ter ventilagdo suficiente para uma boa manuteng&o dos produtos ali armazenados.

Art. 9°— SETOR DE DEPOSITO DE EMBALAGENS VAZIAS deve:

a) Situar-se em posi¢do adequada para atender as necessidades do setor de manipulagéo e
comunicar com interior do estabelecimento através de porta desde que a comunicagéo com o
exterior seja feita através de dculo;

b) Ser dotado de prateleiras elou estrados apropriados para guarda e conservagdo das
embalagens vazias ali armazenadas;

Art. 10°- SETOR DE EMBALAGEM E ROTULAGEM, deve:

a) Ter tamanho, iluminagdo natural/artificial e ventilagdo suficientes para atender a capacidade
do estabelecimento;

b) Ser composto de utensilios suficientes e adequados ao tipo de trabalho a ser executado, tais
como: embaladeiras, grampeadores, bandejas, caixas, estrados, prateleiras, etc.

Art. 11°- SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDIGAO

a) Ser de tamanho condizente com o potencial do estabelecimento;

b) Ser equipado de prateleiras e estrados, de material apropriado sendo vedada a utilizagéo de
madeira;

c) Ter facil acesso para embarque de produtos;

d) Expedicéo dotada de prolongamento de cobertura a fim de proteger as operagdes de carga
durante intempéries, e protecdo contra a entrada de pragas e vetores;

Art. 12° - OUTROS ANEXOS que podem ser: escritdrio, oficina, refeitdrio, almoxarifado, etc.

a) O escritorio deve ser localizado préximo a indUstria ou entreposto, podendo ser anexo ou nao,
desde que ndo possua acesso direto ao interior do estabelecimento;

b) Os demais anexos devem estar localizados a uma distancia minima aproximada de 20 (vinte)
metros do estabelecimento.

Art. 13° - EQUIPAMENTOS ESPECIFICOS:

a) MAQUINA PARA LAVAGEM, OVOSCOPIA E CLASSIFICAGAO DE OVOS ¢ obrigatoria em
todos os entrepostos que recebem, manipulam e comercializam ovos também de produgao de
terceiros.

Para verificacao e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.
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1. Poderd ser permitida a lavagem, ovoscopia e classificagdes manuais nos
estabelecimentos que apenas recebem e manipulem ovos de produgao propria, até o
maximo de 3.000 (trés mil) ovos/dia;

2. Entrepostos efou distribuidoras que recebem ovos de terceiros e reembalam em
embalagem proprias sao obrigadas a executar nova ovoscopia;

3. Entrepostos e/ou distribuidoras que recebem comprovadamente ovos de 01 (um) Unico
fornecedor ja devidamente registrados e inspecionados por 6rgéo oficial e reembalam em
embalagem préprias, a critério do SIM/POA poderao ser dispensados de nova ovoscopia.

CALDEIRA, quando existente, deve:;

1. Estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra dependéncia que é
determinada pela legislagéo especifica vigente;

2. Ser de tamanho adequado para a capacidade de produgéo do estabelecimento;

3. Quando a caldeira for a lenha, o depésito de lenha deve ficar afastado o méximo possivel
a fim de evitar a presenga de roedores e outros animais nocivos.

Art. 14° — CONTROLE DE QUALIDADE:

a)

Todos os estabelecimentos de ovos e derivados com registro no SIM/POA somente poderdo
receber ovos provenientes de granjas cadastradas na defesa sanitaria animal (DSA) DA
Secretaria de Agricultura e estes estabelecimentos devem apresentar sempre que solicitados
a documentag&o comprobatoria da origem dos ovos.

Os estabelecimentos registrados no SIM/POA, e que manipulam ovos ‘IN NATURA’ devem
apresentar a cada 06 (seis) meses laudos negativos de salmonelose obtido por meio de
método padréo das granjas fornecedoras de ovos e emitido por um Médico Veterinario.

Os ovos destinados ao consumo humano e vendidos no comércio atacadista ou varejista
devem estar devidamente acondicionados e embalados adequadamente, bem como
claramente identificada a sua origem através de rotulo, etiqueta, isto é valido também para
ovos acondicionados em bandejas de 2,5 (duas e meia) duzias de ovos.

Para exposi¢do de ovos no comércio dentro do municipio de Rebougas fica estabelecida a
seguinte classificagéo:

TIPO PESO
JUMBO minimo de 68g
EXTRA minimo de 58g — maximo 67,999
GRANDE minimo de 48g — maximo 57,999
MEDIO minimo de 38g — méximo 47,99¢g

E recomendavel que cada estabelecimento ou empresa mantenha controle de qualidade de
suas operacdes e produtos, mediante a realizagdo de andlises de risco e pontos criticos de
controle, assegurando a inocuidade dos alimentos por ela produzido ou comercializados sendo
indispensavel um responsavel técnico.

Para verificacdo e detalhes da assinatura utilize o software BRy Signer ou o verificador de sua preferéncia.



